
Kompetenzzentrum Guntramsdorf 
 im Raiffeisen-Lagerhaus Wiener Becken eGen 

 2353 Guntramsdorf, Klingerstraße 3 
Weinlabor: 02236 53784-15, Verkauf: DW 16 

Werte Winzerinnen und Winzer, werte Laborkunden! 

Das Weinlabor Guntramsdorf ist jeweils von Montag bis Freitag von 8 - 13 Uhr und nachmittags 
nur nach telefonischer Anmeldung geöffnet!  
Bitte geben Sie Ihre beschrifteten Proben (Wein, Most, Met, Likör, Destillat, Spirituose, Essig usw.) 
während dieser Zeit direkt im Weinlabor ab. 

Lokal durchgeführte Analysen werden noch am Anlieferungstag aufgearbeitet und sind bei 
dringendem Bedarf – beispielsweise Zuckerbestimmung vor Gärstopp – noch an diesem 
verfügbar. 
Die FTIR - Untersuchungsergebnisse (z.B. Jungweinanalyse) werden gemeinsam mit lokal 
ermittelten Untersuchungsergebnissen (z.B. freies SO2, Titrierbare Säure, UTA-Test, Bentonitbedarf, 
Kosturteil, usw.) per E-Mail bzw. Fax oder Selbstabholung übermittelt. 

Die benötigte Weinmenge pro Probe ist von der Anzahl und Art der von Ihnen angeforderten 
Untersuchungen abhängig. 0,75 Liter reichen jedenfalls für eine umfassende Analytik. 
Unbedingt saubere Glasflaschen und geruchsfreie Verschlüsse verwenden! Gebrauchte 
Drehverschlüsse vor Verwendung kontrollieren, da sie mitunter muffig, ja sogar essigstichig sein 
können und somit wesentlich das Kosturteil verzerren würden.  
Für die Alkoholbestimmung bei Likören, Spirituosen, usw. sind zumindest 0,25 Liter nötig. 

Die von uns ermittelten Bentonitbedarfsmengen sind bei sachgemäßer Durchführung (d.h. 
Bentonit mindestens 6 h vorquellen, 15 Minuten Rührzeit und über 10°C Weintemperatur) in der 
Regel ausreichend. Zur völligen Absicherung bieten wir ihnen einmalig - bis maximal einen 
Monat nach Untersuchungsdatum - eine kostenlose Eiweiß-Nachuntersuchung an. 
Praktischerweise sollte diese Nachkontrolle schon wenige Tage nach Bentonitgabe, also noch 
vorm Abzug vom Bentonit erfolgen. 

Bitte beachten Sie, erst nach erfolgter Eiweißstabilisierung und zumindest grober 
Vorklärung sind Schönungsansätze zur Weinharmonisierung wirklich aussagekräftig! 
Werden neben der Analytik bereits Schönungsansätze gewünscht, bringen Sie bitte eine 
zweite verschlossene vollgefüllte Glasflasche als Reserve mit. Bei größerer Probenzahl 
kann es nämlich bis zum Schönen und Ihrem Auskosten zu einer Wartedauer von mehreren 
Tagen kommen. 

Bitte, beschriften Sie unbedingt ihre Weinproben immer schon vor der Abgabe im Weinlabor 
Guntramsdorf mit: 
Name (Familienname und Anfangsbuchstabe des Vornamens) 
Sortenbezeichnung (z.B. GV oder Grüner Veltliner) 
Jahrgang (z.B. 2015) 
Sonstiges (z.B. Tank 1) 
Gebindegröße in Liter (für Aufschwefeln, Entsäuern...) 
Telefonnummer für etwaige Rückfragen 

Außerhalb der Labor-Öffnungszeiten angelieferte Proben werden von uns ausnahmslos erst nach 
Ihrer persönlichen Kontaktaufnahme bearbeitet! 

Bitte stellen Sie immer nur korrekt beschriftete Proben am Pult vorm Labor ab und rufen Sie uns dann 
umgehend während der Öffnungszeit an! 

Mit freundlichen Grüßen 
Anna Gerland und Othmar Frühwirth 

Mit den besten Empfehlungen aus dem Weinlabor Guntramsdorf von Othmar Frühwirth 

www.lagerhaus-wienerbecken.at 


