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Weinlabor: 02236 53784-15, Verkauf: DW 16

Werte Winzerinnen und Winzer, werte Laborkunden!

Das Weinlabor Guntramsdorf ist jeweils von Montag bis Freitag von 8 - 13 Uhr und nachmittags
nur nach telefonischer Anmeldung geéffnet!

Bitte geben Sie lhre beschrifteten Proben (Wein, Most, Met, Likdr, Destillat, Spirituose, Essig usw.)
wahrend dieser Zeit direkt im Weinlabor ab.

Lokal durchgeflihrte Analysen werden noch am Anlieferungstag aufgearbeitet und sind bei
dringendem Bedarf — beispielsweise Zuckerbestimmung vor Garstopp — noch an diesem

verflugbar.

Die FTIR - Untersuchungsergebnisse (z.B. Jungweinanalyse) werden gemeinsam mit lokal
ermittelten Untersuchungsergebnissen (z.B. freies SO2, Titrierbare Saure, UTA-Test, Bentonitbedarf,
Kosturteil, usw.) per E-Mail bzw. Fax oder Selbstabholung Ubermittelt.

Die benétigte Weinmenge pro Probe ist von der Anzahl und Art der von lhnen angeforderten
Untersuchungen abhangig. 0,75 Liter reichen jedenfalls fir eine umfassende Analytik.
Unbedingt saubere Glasflaschen und geruchsfreie Verschliisse verwenden! Gebrauchte
Drehverschlisse vor Verwendung kontrollieren, da sie mitunter muffig, ja sogar essigstichig sein
kénnen und somit wesentlich das Kosturteil verzerren wirden.

Fir die Alkoholbestimmung bei Likéren, Spirituosen, usw. sind zumindest 0,25 Liter nétig.

Die von uns ermittelten Bentonitbedarfsmengen sind bei sachgeméaBer Durchfiihrung (d.h.
Bentonit mindestens 6 h vorquellen, 15 Minuten Rihrzeit und Uber 10°C Weintemperatur) in der
Regel ausreichend. Zur vélligen Absicherung bieten wir ihnen einmalig - bis maximal einen
Monat nach Untersuchungsdatum - eine kostenlose Eiwei3-Nachuntersuchung an.
Praktischerweise sollte diese Nachkontrolle schon wenige Tage nach Bentonitgabe, also noch
vorm Abzug vom Bentonit erfolgen.

Bitte beachten Sie, erst nach erfolgter EiweiBstabilisierung und zumindest grober
Vorklarung sind Schénungsansatze zur Weinharmonisierung wirklich aussagekréaftig!
Werden neben der Analytik bereits Schénungsansatze gewlinscht, bringen Sie bitte eine
zweite verschlossene vollgefiillte Glasflasche als Reserve mit. Bei gréBerer Probenzahl
kann es namlich bis zum Schdnen und lhrem Auskosten zu einer Wartedauer von mehreren
Tagen kommen.

Bitte, beschriften Sie unbedingt ihre Weinproben immer schon vor der Abgabe im Weinlabor
Guntramsdorf mit:

Name (Familienname und Anfangsbuchstabe des Vornamens)

Sortenbezeichnung (z.B. GV oder Grlner Veltliner)

Jahrgang (z.B. 2015)

Sonstiges (z.B. Tank 1)

GebindegroBe in Liter (fir Aufschwefeln, Entsduern...)

Telefonnummer flr etwaige Rickfragen

AuBerhalb der Labor-Offnungszeiten angelieferte Proben werden von uns ausnahmslos erst nach
lhrer persénlichen Kontaktaufnahme bearbeitet!
Bitte stellen Sie immer nur korrekt beschriftete Proben am Pult vorm Labor ab und rufen Sie uns dann
umgehend wahrend der Offnungszeit an!

Mit freundlichen GriiBen
Anna Gerland und Othmar Frihwirth

Mit den besten Empfehlungen aus dem Weinlabor Guntramsdorf von Othmar Friihwirth
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