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Werte Winzerinnen und Winzer! 
 

 

Wie zu erwarten war, zeigt sich auch heuer wieder, dass bei Jungweinen mit pH-Werten 
ab 3,4 aufwärts vermehrt mikrobielle „Probleme“ wie Mäuseln sowie Zäh- und 
Lindwerden auftreten. Bei den bisher betroffenen Weinen war der Most jeweils ohne pH-
Wert Kontrolle und ohne Säuerung verarbeitet worden. 
 
Vorsicht: Mäuseln ist eine Weinkrankheit, verursacht durch bestimmte Bakterien 
(Bacillusstämme) und Hefen (Brettanomyces) und kann den Wein völlig verderben und 
ungenießbar machen!!  
 
Die an Mäuseharn erinnernden Aromen (Wein zur Geruchsprobe an gut durchbluteten 
Hautstellen verreiben) werden von manchen Kunden leider oft erst sehr bzw. zu spät 
wahrgenommen oder ganz verkannt. Der unangenehme – „muachtelnde“ – Geschmack 
ist mitunter erst einige Sekunden (bis zu 20 Sekunden und mehr) nach dem Schlucken 
erkennbar. 
 
Die Krankheitsgefahr wird gefördert durch geringe Säuregehalte, hohen pH-Wert, hohe 
Gärtemperatur, leichte Belüftung, warme Lagerung trüber Weine und unzureichende 
Schwefelung. 
 
Insbesondere Weine aus Entschleimungstrub erkranken daher häufiger! 
 
Behandlung: starke Schwefelung, möglichst rasche Entkeimungsfiltration, 

gegebenenfalls Säuerung zur pH-Wert-Senkung!  Auf hohen, stabilen freien SO2 – Wert 

achten! Linderung ev. durch 5-10 %ige Hefeschönung erzielbar. 
 
Gemäß Verordnung dürfen für den Jahrgang 2017 folgende Säuren zur Säuerung 
eingesetzt werden: L(+)-Weinsäure, L-Äpfelsäure, DL-Äpfelsäure und Milchsäure. Die 
Säuerung berechnet als Weinsäure darf bei Most und Jungwein bis zu einer 
Höchstmenge von 1,5 g/l und (zusätzlich) im Wein bis zu einer Höchstmenge von 2,5 g/l 
durchgeführt werden. 
 
Unbedingt Vorproben anstellen! Die Säuerungstabelle hilft bei der Bedarfsermittlung! 
 
L(+) Weinsäure, Milchsäure (80%ige Milchsäurelösung) und L-Äpfelsäure sind im 
Weinbaucenter Guntramsdorf vorrätig.  
 
So wie letztes Jahr haben wir im Weinlabor Guntramsdorf bis Weihnachten wieder 
verlängerte Öffnungszeiten, d.h. dass Sie Ihre Weinproben ohne telefonische 
Anmeldung durchgehend von Mo - Do von 8 - 16 Uhr und Fr von 8 - 13 Uhr anliefern 
können. 

 
 
 

 

Mit den besten Empfehlungen aus dem Weinlabor Guntramsdorf von Othmar Frühwirth 

www.lagerhaus-wienerbecken.at 


