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Weinlabor: 02236/53 784 DW 15, Verkauf: DW 16

Der Gehalt an Fluchtiger Saure darf far
osterreichische Weine folgende gesetzlichen
Grenzwerte nicht Ubersteigen:

WeiBe Weine und Rosé (Qualitatsweine, Kabinettweine,
Spatlese): 1,08 g/l

Rote Weine (Qualitatsweine, Kabinettweine,
Spatlese): 1,2 g/l

Beerenauslese, Eiswein: 1,8 g/l

Ausbruch, Trockenbeerenauslese und Strohwein: 2,4 g/l

Der Gehalt an Fliichtiger Saure darf folgende Werte nicht Uberschreiten (Verordnung (EG) Nr.
1493/1999 vom 17. Mai 1999):

18 Milliaquivalent je Liter bei teilweise gegorenem Traubenmost, WeiBwein und Roséwein

20 Milliaquivalent je Liter bei Rotwein. Ausnahmen kdnnen flr bestimmte Qualitatsweine b. A.
vorgesehen werden.

Abweichend von Anhang V Abschnitt B Nummer 1 der Verordnung (EG) Nr. 1493/1999 wird der
Hochstgehalt an Flichtiger Saure auf folgende Werte bei dsterreichischem Wein festgesetzt
(Verordnung [EG] Nr. 423/2008 der Kommission vom 8. Mai 2008 mit Durchflihrungsbestimmungen zur
Verordnung [EG] Nr. 1493/1999 des Rates und zur Einfihrung eines Gemeinschaftskodex der
6nologischen Verfahren und Behandlungen):

+ 30 Millidquivalent pro Liter Qualitatswein b. A., der als ,Beerenauslese” oder ,Eiswein* bezeichnet
werden darf,

* 40 Millidquivalent pro Liter Qualitatswein b. A., der als ,Ausbruch®, ,Trockenbeerenauslese” oder
~Strohwein® bezeichnet werden darf.
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Mit den besten Empfehlungen aus dem Weinlabor Guntramsdorf von Othmar Friihwirth

www.lagerhaus-wienerbecken.at % LAGERHAUS



