
SO
2
 frei (jodometrisch) für Weißweine ohne Ascorbinsäure € 3,10

SO
2
 frei nach Abzug der Reduktone (jodometrisch) für alle Rosé- und Rotweine, WW mit Ascorbinsäure € 7,00

SO
2
 gesamt  (Hydrolyse) für Weißweine ohne Ascorbinsäure € 5,80

SO
2
 gesamt  (Hydrolyse) nach Abzug der Reduktone für alle Rosé- und Rotweine und WW mit Ascorbinsäure € 9,70

Ermittlung der Reduktone bei RW und WW mit Ascorbinsäure (jodometrisch) € 3,90

Titrierbare Gesamtsäure € 3,40

pH-Wert € 2,80

Flüchtige Säure € 13,00

Titrierbare Gesamtsäure bei Essig € 5,00

Zucker (Rebelein bei Weißwein) € 11,20

Zucker (Rebelein bei Rotwein) € 13,00

Zucker nach vorheriger Inversion (Met, Spirituosen u.a.) € 14,30

Zucker (Clinitest Weißwein) € 3,60

Zucker (Clinitest Rotwein) € 5,60

Alkohol (destillativ) Wein € 11,20

Alkohol (Biegeschwinger) bei Destillaten (farblos und zuckerfrei) € 4,00

Alkohol (destillativ) bei Likören, Spirituosen, Punsch, Essig € 13,00

Test auf UTA-Gefährdung € 15,80

Bentonitbedarf Wärmetest (Nachkontrolle 4 Wochen kostenlos) € 9,00

Bentonitbedarf Wärmetest + chem. Eiweiß-Nachweis € 10,70

Hefevitalitätstest € 10,60

Mikroskopische Beurteilung                                                                                                                                             ab € 12,30

Eisenschnelltest € 3,50

Kupfer (Cuvi-Test bei Weißwein) € 10,40

Kupfer (Cuvi-Test bei Rotwein) € 12,20

Blauschönungsansatz Weißwein inkl. Nachprobe € 12,60

Blauschönungsansatz Rotwein inkl. Nachprobe € 14,60

Kosturteil (sensorische Prüfung) € 3,20

Schönungsansatz pro Wein inklusive Kosturteil € 29,30

Einzel-Schönungsansatz (in 100 ml Gewindeflasche) € 8,70

Önologische Beratung, Schönen mit Kunden u.a. pro Stunde € 104,00

Spezifische Probenvorbereitung nach Aufwand z. B.: Bentonitschönung vor Schönungsansatz € 3,50

Alle Preise gültig ab 05.09.2022 inkl. Logistik, Probenvorbereitung, Mail- bzw. Faxzusendung und Mwst.

Mit den besten Empfehlungen aus dem Weinlabor Guntramsdorf 
von Othmar Frühwirth - Telefon: 0 22 36 / 537 84 - 15

lagerhaus.at/wienerbeckenSeite 1/2

Preisliste
Lokale Analysen im 
Weinlabor Guntramsdorf



Seite 2/2 lagerhaus.at/wienerbecken

Das Weinlabor Guntramsdorf bietet für Wein aus Trauben und herkömm-
lichen Ausbauverfahren folgende FTIR-Gruppenuntersuchungen an:

FTIR-Gesamtanalyse € 26,60
Titrierbare Gesamtsäure, pH-Wert, Weinsäure, Äpfelsäure, Milchsäure, Zitronensäure (Grenzwert), Flüchtige Säure,
Dichte, Alkohol, Gesamtzucker, Glucose/Fructose

FTIR-Weinanalyse € 18,50
Titrierbare Gesamtsäure, pH-Wert, Alkohol, Gesamtzucker, Weinsäure, Äpfelsäure, Flüchtige Säure, Dichte

FTIR-Säurestatus € 18,50
Titrierbare Gesamtsäure, pH-Wert, Weinsäure, Äpfelsäure, Milchsäure, Flüchtige Säure

FTIR-Einzelanalysen (exklusive Referenzanalytik):

Titrierbare Gesamtsäure + pH-Wert € 8,20

Alkoholgehalt € 11,20

Gesamtzucker (Summe aus Glucose + Fructose) € 13,00

Glucose bzw. Fructose je € 8,40

Weinsäure € 8,40

Äpfelsäure € 8,40

Flüchtige Säure € 13,00

Milchsäure € 8,40

Zitronensäure € 8,40

Sonstige Analysen nach Absprache - Preise nach Aufwand

Refraktometer-Kalibrierung   € 1,90

Ca-Tartrat-Sättigungstemperatur € 7,80

Weinstein-Sättigungstemperatur € 7,20

Minikontaktverfahren (Kristallisationsbereitschaft) € 8,80

Alle Preise gültig ab 05.09.2022 inkl. Logistik, Probenvorbereitung, Mail- bzw. Faxzusendung und Mwst.
Mit Erscheinen einer aktuelleren Preisliste verlieren bisherige Preise ihre Gültigkeit!

Preisliste
Lokale Analysen im 
Weinlabor Guntramsdorf

Mit den besten Empfehlungen aus dem Weinlabor Guntramsdorf 
von Othmar Frühwirth - Telefon: 0 22 36 / 537 84 - 15


