Lokale Analysen im
Weinlabor Guntramsdorf

Preisliste

SO, frei (jodometrisch) fiir WeiBweine ohne Ascorbinsdure

SO, frei nach Abzug der Reduktone (jodometrisch) fir alle Rosé- und Rotweine, WW mit Ascorbinséure

SO, gesamt (Hydrolyse) fir WeiBweine ohne Ascorbinsdure

SO, gesamt (Hydrolyse) nach Abzug der Reduktone fiir alle Rosé- und Rotweine und WW mit Ascorbinséure

Ermittlung der Reduktone bei RW und WW mit Ascorbinsdure (jodometrisch)

Titrierbare Gesamtsdure
pH-Wert
Fliichtige Sdure

Titrierbare Gesamtsdure bei Essig

Zucker (Rebelein bei WeiBwein)

Zucker (Rebelein bei Rotwein)

Zucker nach vorheriger Inversion (Met, Spirituosen u.a.)
Zucker (Clinitest WeiBwein)

Zucker (Clinitest Rotwein)

Alkohol (destillativ) Wein
Alkohol (Biegeschwinger) bei Destillaten (farblos und zuckerfrei)

Alkohol (destillativ) bei Likdren, Spirituosen, Punsch, Essig
Test auf UTA-Gefdhrdung

Bentonitbedarf Warmetest (Nachkontrolle 4 Wochen kostenlos)

Bentonitbedarf Warmetest + chem. EiweiB-Nachweis

Hefevitalitdtstest

Mikroskopische Beurteilung

Eisenschnelltest

Kupfer (Cuvi-Test bei WeiBwein)

Kupfer (Cuvi-Test bei Rotwein)
Blauschénungsansatz WeiBwein inkl. Nachprobe

Blauschénungsansatz Rotwein inkl. Nachprobe

Kosturteil (sensorische Priifung)
Schénungsansatz pro Wein inklusive Kosturteil

Einzel-Schénungsansatz (in 100 ml Gewindeflasche)
Onologische Beratung, Schénen mit Kunden u.a. pro Stunde

Spezifische Probenvorbereitung nach Aufwand z. B.: Bentonitschénung vor Schénungsansatz

Alle Preise giiltig ab 05.09.2022 inkl. Logistik, Probenvorbereitung, Mail- bzw. Faxzusendung und Mwst.

Mit den besten Empfehlungen aus dem Weinlabor Guntramsdorf
von Othmar Frithwirth - Telefon: 0 22 36 / 537 84 - 15

Seite 1/2 f lagerhaus.at/wienerbecken




Lokale Analysen im
Weinlabor Guntramsdorf

Preisliste

Refraktometer-Kalibrierung
Ca-Tartrat-Sdattigungstemperatur

Weinstein-Sattigungstemperatur

Minikontaktverfahren (Kristallisationsbereitschaft)

Das Weinlabor Guntramsdorf bietet fiir Wein aus Trauben und herk6mm-
lichen Ausbauverfahren folgende FTIR-Gruppenuntersuchungen an:

FTIR-Gesamtanalyse

Titrierbare Gesamtsdure, pH-Wert, Weinsdure, Apfelsc’iure, Milchsdure, Zitronensdure (Grenzwert), Fliichtige Sdure,
Dichte, Alkohol, Gesamtzucker, Glucose/Fructose

FTIR-Weinanalyse

Titrierbare Gesamtsdure, pH-Wert, Alkohol, Gesamtzucker, Weinsédure, Apfelsdure, Fliichtige Séure, Dichte

FTIR-Sdurestatus

Titrierbare Gesamtsdure, pH-Wert, Weinséure, Apfelsdure, Milchsdure, Fliichtige Séure

FTIR-Einzela nulysen (exklusive Referenzanalytik):

Titrierbare Gesamtsdure + pH-Wert
Alkoholgehalt

Gesamtzucker (Summe aus Glucose + Fructose)
Glucose bzw. Fructose je

Weinsdure

Apfelsdure

Flichtige Sdure

Milchsdure
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Zitronensdure
Sonstige Analysen nach Absprache - Preise nach Aufwand

Alle Preise giiltig ab 05.09.2022 inkl. Logistik, Probenvorbereitung, Mail- bzw. Faxzusendung und Mwst.
Mit Erscheinen einer aktuelleren Preisliste verlieren bisherige Preise ihre Giiltigkeit!

Mit den besten Empfehlungen aus dem Weinlabor Guntramsdorf
von Othmar Friihwirth - Telefon: 0 22 36 / 537 84 - 15
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